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El mundo de la vid y el vino es fascinante. Desde
quelauvaestaenlacepahastaqueelvinollegaala
copa son muchos los procesos de transformacion
fisicos, quimicos, bioquimicos y microbioldgicos
que tienen lugar. El endlogo es el cientifico, tec-
nologo e incluso el artista que debe conocer estos
procesos para ser capaz de dirigirlos y elaborar un
producto de calidad atendiendo alanormativay la
legislacion y respetando el medioambiente. Ade-
mas, tienes la opcidn de cursar un doble titulo con
el Grado en Quimica.

El endlogo puede realizar su trabajo en distintos
campos relacionados con el mundo de la vitivini-
cultura: bodega; vinedos; laboratorios de analisis
fisicos, quimicos, microbiolégicos y organolép-
ticos; empresas relacionadas con maquinaria e
instalaciones de uso en bodegas, productos eno-
l6gicos y/o derivados; en investigacion en univer-
sidades, centros de [+D+i, etc.

Disfruta de una completa formacion en nuestros
laboratorios. Estudia con nosotros y podras rea-
lizar practicas en las mejores bodegas de Espana
y de otros paises: Francia, Italia, Chile, Argentina,
Brasil, etc. Tenemos firmados convenios con bode-
gas de todo el territorio nacional y de un programa
especifico de Practicas en Bodegas financiado por
la Organizacién de Estados Iberoamericanos.



